
生ビール（アサヒスーパードライ）

７００円 （税込770）

１，２００円（税込1,320）

（陶器グラス）

（ 大 ジ ョ ッ キ ）

アイラモルトの代表的な1本。

よなよなエール(ペールエール)

（税込880）８００円

ヤッホーブルーイング

ビール

アサヒスーパードライ

ボトルビール

（税込990）９００円

（税込660）６００円

ウィスキー＆ハイボール
フリージングハイボール

ジンジャーハイボール

メーカーズマークハイボール

（税込770）７００円

（税込770）７００円

（税込770）７００円

シングルモルト
ラフロイグ10年

ラガーヴーリン16年

（税込990）９００円

（税込1,100）１，０００円

北陸でとれた白山伏流水で作った逸品。
加賀梅酒 ６００円 （税込660）

富山の立山酒造で造られる梅酒。
立山梅酒 ６００円 （税込660）

紀州 赤い梅酒
しそを使った爽やかな風味を持つ赤い梅酒。

６００円 （税込660）

(ロック、ソーダ割り、お湯割りなど
お申し付け下さい。)梅酒

アサヒドライゼロ

(ロック、ソーダ割り、
お湯割りなど
お申し付け下さい。)

スモーキーでエレガントな海の香りがする1本。

日本ワイン
〈赤〉 6.勝沼ベーリーＡヴィンテージ　 ６,０００円（税込6,600）

山梨／渋味が少なく程よいボリューム感が味和える辛口ワイン。

7.ミュゼドゥヴァン 松本平ブラッククイーン ５,０００円（税込5,500）

長野／日本固有品種。日本人の味覚にあった旨味と香り。

8.高畠 ルオール カベルネ・メルロー  ５,０００円（税込5,500）

山形／完熟した果実と熟成によるバランスのとれた飲み飽きない旨み。

〈白〉 9.勝沼　甲州ヴィンテージ ６,０００円（税込6,600）

山梨／フレッシュな酸味で青りんごの香り。　

10.セイズファーム　シャルドネ ８,０００円（税込8,800）

富山／氷見の自然が生きている熟したフルーツのミネラルの香り。

オーガニックワイン
〈赤〉 ４,０００円（税込4,400）1.コノスル　カベルネソーヴィニヨン・カルメネール・シラー

チリ／辛口・フルボディ　チェリー・ラスベリーなど果実の香り　ヴァニラのニュアンス。

2.コノスル　ピノ・ノワール ４,０００円（税込4,400）

チリ／辛口・ライトボディ　新鮮で澄んだプラムを思わせる果実味。

3.オノロ・ベラ オーガニック ４,０００円（税込4,400）

スペイン／辛口・フルボディ　熟した果実と花のアロマ。上品なタンニンを感じる赤ワイン。

〈白〉 4.コノスル　ソーヴィニヨン・ブラン ４,０００円（税込4,400）

チリ／辛口　柑橘系の爽やかな香り。

5.ロス・ピノス ブローテ ブランコ ５,０００円（税込5,500）

スペイン／辛口　フローラルな香り。ピーチを思わせる風味。

化学的な農薬や肥料などを一切使わず自然の中で
手間ひまをかけて作られたワイン

日本産ぶどう100%のワインのこと。
日本生まれのワインなので日本食との相性は抜群。

・本日のグラスワイン(赤／白)　 各７００円（税込770）

８００円 （税込880）

最強のレモンサワー
ズブロッカをベースに、レモンをたっぷり使った
強アルコールレモンサワー。

レモンサワー

８００円 （税込880）

赤い梅酒のレモンサワー
日本古来のハーブ「紫蘇」とレモンのコラボレーション。

８００円 （税込880）

ボタニカルレモンサワー
ミントをたっぷり使った爽やかで清涼感のある
レモンサワー。

７００円 （税込770）

ブラッドオレンジのカシオレ
ちょっと大人のカシスオレンジ。

クラシカル
オリジナルカクテル

７００円 （税込770）

イチゴとベリーのサングリア
イチゴの香りと赤ワインの旨み。

７００円 （税込770）

ドライマティーニ　オンザロック
クラシカルなカクテル「マティーニ」をオンザロック
スタイルで。

７００円 （税込770）

ドライジンジャーのシャンディガフ
甘くないシャンディガフ。

７００円 （税込770）

タンカレーライム
ジンとライムの相性は抜群。

７００円 （税込770）

スパイシーモスコミュール
辛口のモスコミュール。

ポップカクテル

７００円 （税込770）

オリジナルモヒート
ラムをベースにたっぷりのミントを使用。

７００円 （税込770）

フレッシュライムサワー
生ライムを使った大人のサワー。

７００円 （税込770）

柚子みつサワー
柚子の香りと蜂蜜の甘み。

こだわりのジンで作る

ジントニック

８００円 （税込880）

ボンベイサファイヤジントニック
10種のボタニカルがかもしだす華やかな香り。

８００円 （税込880）

クラフトジントニック
柚子や山椒など和テイスト。

８００円 （税込880）

タンカレージントニック
洗練されたキレのある味わい。

だいあんの
プレミアムジュース

７００円 （税込770）

有機オレンジ100%ジュース
オーガニックオレンジを使って丁寧に作られた
究極のジュース。

８００円 （税込880）

ローター・トラウベンモスト(赤)
オーストリア産ワイン用品種のぶどうジュース！
深い味わいです！

８００円 （税込880）

ワイサー・トラウベンモスト(白)
搾りたての白ぶどうジュース。爽やかな甘みと
爽やかな酸味です。

７００円 （税込770）

にんじんジュース
甘いにんじんだけを選んだフレッシュジュース。

ウォーター＆ソーダ

７００円 （税込770）

ペリエ　スパークリング
炭酸水ならコレ！

５００円 （税込550）

ウィルキンソン　ジンジャーエール
ドライなジンジャーエール。甘口もございます。

５００円 （税込550）

コカ・コーラ
定番の味！

ティセレクション

６００円 （税込660）

丸八製茶加賀棒茶(ホット・アイス)
加賀・金沢で普段のお茶といえば番茶（ほうじ茶）。
芳ばしい香りと、すっきりとした味わい。

５００円 （税込550）

ウーロン茶(ホット・アイス)

６００円 （税込660）

ダージリンティ(ホット・アイス)
上品で豊かな風味の紅茶。

６００円 （税込660）

アールグレイ(ホット・アイス)
ベルガモットの香りをつけたフレーバーティの
代表的な紅茶。

４，０００円(税別) ５，０００円(税別) ６，０００円(税別)

２，０００円(税別) ２，３００円(税別)

３８０円 （税込４１０）オレンジジュース

３８０円 （税込４１０）グレープフルーツ

３８０円 （税込４１０）コカ・コーラ

３８０円 （税込４１０）ジンジャーエール

３８０円 （税込４１０）ウーロン茶

３８０円 （税込４１０）ジャスミン茶

３８０円 （税込４１０）緑茶

３８０円 （税込４１０）そば茶

４８０円 （税込５１８）沖縄シークワーサー

３８０円 （税込４１０）カルピスウォーター

４８０円 （税込５１８）黒ウーロン茶

５８０円
（税込６２６）

バナナと
豆乳とはちみつ

懐かしいバナナジュース
を牛乳の代わりに豆乳で
作りました。とろりとした
甘さに思わず笑みがこぼ
れます。
小腹がすいた時にも満足
のいく一杯です。

５８０円
（税込６２６）

いちごと
豆乳とはちみつ

ご要望の多かったいちご
と豆乳ドリンクです。

５８０円
（税込６２６）

ブルーベリーと
豆乳とはちみつ

豆乳とはちみつに、目の
疲れをとるアントシアニン
の豊富なブルーベリーを
加えました。

５８０円
（税込６２６）

きな粉と
豆乳と黒みつ

きな粉と黒みつを合わせ
た和菓子のようなドリンク
です。

５８０円 （税込６２６）

巨峰ソーダ
巨峰のリキュールをソーダで割ったフレッシュな
カクテル。

５８０円 （税込６２６）

月夜（オリジナル）
燃える月夜に浮かぶ月。巨峰リキュールが香る
ミステリアスな一杯。

５８０円 （税込６２６）

ほたる（オリジナル）
テーブルにぽっと明かりがともる、マンゴーと
林檎のカクテル。

５８０円 （税込６２６）

生グレープフルーツクーラー

５８０円 （税込６２６）

カシスサンライズ

５８０円 （税込６２６）

アップルジンジャー

５８０円 （税込６２６）

ざくろジンジャー

５８０円 （税込６２６）

モスコミュール
ジンジャーエールを使って、すっきりと爽やかな
飲み口です。

５８０円 （税込６２６）

カルア・ラテ
コーヒーリキュールとミルクのやさしい甘さが
女性に人気。

５８０円 （税込６２６）

抹茶ミルク
抹茶のリキュールをミルクで割った、
和風のカクテル。

５８０円 （税込６２６）

スプモーニ
カンパリをグレープフルーツとトニックで割った
人気のカクテル。

５８０円 （税込６２６）

カシスオレンジ
やさしくて甘酸っぱいカシスリキュールと
オレンジジュース。

５８０円 （税込６２６）

カシスグレープフルーツ
カシスとグレープフルーツの酸味が
爽やかなカクテル。

５８０円 （税込６２６）

ジントニック
ジンのすっきりとした飲み心地。

５８０円 （税込６２６）

シャンディーガフ
ビールとジンジャーエールを合わせたクテル。

５８０円

加賀梅酒
北陸でとれた白山伏流水で作った逸品。

５８０円

立山梅酒
富山の立山酒造で造られる梅酒。

５８０円

贅沢梅酒
二段仕込みをしてさらに熟成をかさねた贅沢な
梅酒。

５８０円

紀州 蜂蜜梅酒
蜂蜜のまろやかな甘さと梅の酸味の調和。

５８０円

紀州 緑茶梅酒
香り高い宇治の緑茶と紀州の梅を使った
爽やかな風味。

５８０円

紀州 赤い梅酒
しそを使った爽やかな風味を持つ赤い梅酒。

５８０円

百年梅酒
国内産青梅で仕込んだ原酒を五年以上熟成させた、
海の都・水戸の傑作梅酒。

５００円 （税込５４０）梅酒

５００円 （税込５４０）り ん ご 酒

５００円 （税込５４０）あんず酒

５８０円

天狗舞梅酒
梅の王様「紀州・南高（なんこう）梅」を贅沢に使い、
甘さ控えめの辛口です。

５００円（赤） （税込５４０）

５００円（白） （税込５４０）

グラス １２０

１,４００円（赤） （税込１,５１２）

１,４００円（白） （税込１,５１２）

デカンタ ３６０

〈本日のワイン〉

〈ボトルワイン・赤〉

３,８００円（税込４,１０４）

キャンティＤＯＣＧ
イタリア／やや重口

〈ボトルワイン・白〉

２,８００円（税込３,０２４）

M・シャプティエ・ペイドックブラン
フランス／辛口

（税込６２６）

（税込６２６）

（税込６２６）

（税込６２６）

（税込６２６）

（税込６２６）

（税込６２６）

（税込６２６）

２,８００円（税込３,０２４）

コノスル　カベルネソーヴィニョン　ヴァラエタル
チリ

２,８００円（税込３,０２４）

ボルサオ・クラシコ・ティント
スペイン

３,８００円（税込４，１０４）

ソアヴェ　サンアントニオ
イタリア／辛口

コンチャイトロ　センデーロ　シャルドネ
チリ／辛口

２,８００円（税込３,０２４）



◆ 刺身盛り合わせ

２,1００円（税込2,310）

◆ 刺身盛り合わせ ２～３名様

３,4００円（税込3,740）

◆ 刺身盛り合わせ ３～４名様

４,4００円（税込4,840）

本日の旬の刺身もございます。

日替わりの差し込みメニューをご覧ください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ ピリ辛タタキきゅうり

４３０円（税込473）

ピリ辛で胡麻油の香りよく箸がとまらない一品。

◆ カニ身入り濃厚かに味噌

６８０円（税込748）

地酒・焼酎に、お酒が旨くなる一品。

◆ シャキシャキ能登半島のもずく酢

６３０円（税込693）

採れたて能登の新鮮もずくです。

◆ 絶品新鮮ほたるいかの沖漬け

５３０円（税込583）

氷見産の元気なほたるいかは酒の肴に似合います。

◆ くみあげざる豆富

５３０円（税込583）

豆乳に天然にがりを打ち、
ざるでやさしく汲みあげました。

◆ 枝豆（茶豆）

４３０円（税込473）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

ちゃまめ

◆ お出汁たっぷり渾身の出し巻き玉子

８３０円（税込913）

板前が作るフワフワ焼きてたの味をお楽しみください。

◆ 加賀野菜三点盛り合わせ

５８０円（税込638）

金時草のおひたし、蓮根のくずよせなど、
その日によって変わります。

◆ 加賀野菜の天ぷら

７８０円（税込858）

旬の加賀野菜の天ぷらをご堪能ください。

◆ 加賀蓮根の海老はさみ揚げ

７８０円（税込858）

ねばりの強い小坂蓮根に、海老のすりみを仕込みました。
歯ごたえの違いをお楽しみください。

れん こん　　　え 　び

◆ 加賀蓮根まんじゅう
　銀あんかけ

６８０円（税込748）

日本酒のお供に。

れん こん

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 少し大人のポテトサラダ

６３０円（税込693）

お酒のお供に少しキレのある味に仕上げました。

◆ 豚しゃぶの生春巻き

５８０円（税込638）

さっと茹でた豚肉とたっぷり野菜の生春巻き。

◆ 鶏皮せんべいのパリパリサラダ

６３０円（税込693）

カリカリに揚げた鶏皮の食感をお楽しみください。

◆ 特製生ハムととろ～り半熟玉子のサラダ

６８０円（税込748）

生ハムととろ～り温玉の二重奏。

◆ ずわい蟹とたっぷりパルミジャーノの

　シーザーサラダ

８８０円（税込968）

チーズが濃厚、カニ身たっぷり贅沢に。

かに

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 　手作り蒸し豆富の
　いろどり野菜サラダ

６３０円（税込693）

蒸したての豆富にたっぷりの野菜あんをかけました。

温

◆ 水菜とモッツァレラの
　和風サラダ

６８０円（税込748）

シャキシャキ水菜と淡白なチーズを和風ドレッシングで。

炙
◆ 牛サーロインステーキ(150g)

１，２８０円（税込1,408）

丁寧にミディアムに焼きあげました。

牛サーロインステーキは
「おろしポン酢」か「ステーキソース」
どちらかお選びください。
※＋5５円で2種類つけれます。

◆ 串焼き盛り合わせ

１，０８０円（税込1,188）

つくね・鶏・豚・しろ・皮の盛り合わせ。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ たっぷりネギのサクサク海鮮チヂミ

７３０円（税込803）

外はサクサク、中はもっちり。特製だれを付けて。

◆ 明太子ポテトのチーズグラタン

６３０円（税込693）

明太子ソースが絶品。

◆ 大山鶏の山賊焼き

６８０円（税込748）

味わいのある鶏を柚子胡椒でどうぞ。

◆ 珍味炙り焼きの盛り合わせ

９８０円（税込1,078）

エイヒレ、ほたるいかの一夜干しなど
軽くあぶってお召し上がりください。

ちん  み

だいせんどり さんぞく

◆ 五郎島金時のスティック
　メープルシロップのディップ

５８０円（税込638）

デザートとしても人気。ほくほくに揚げました。

◆ パリパリ鶏皮のおつまみせんべい

４８０円（税込528）

くせになるおいしさ。

◆ イカゲソ唐揚げ

６３０円（税込693）

ビールのお供に。

◆ カマンベールと
　ポテトチーズフライ

５３０円（税込583）

丸と三角の楽しいチーズフライ。

◆ 豆富の揚げ出し

６３０円（税込693）

上品な絹ごし豆富を丁寧に揚げました。

とう　ふ

◆ 若鶏のなんこつ揚げ

５３０円（税込583）

コリコリとあふれる食感。

◆ ホクホク長芋のポテトフライ

４８０円（税込528）

魚粉を使った和風味。

◆ 大山鶏の極み醤油竜田揚げ

６８０円（税込748）

ジューシーで味のある肉質の大山鶏を使用。

◆ 海老のマヨネーズ和え

７８０円（税込858）

中華の一番人気。

１，２８０円

◆ 大きな海老が自慢の天ぷら盛り合わせ

（税込1,408）

季節の野菜と海老の天ぷら。
サクッと旨いプロの味！

◆ ずわい蟹の
　カニクリームコロッケ

７８０円（税込858）

蟹身たっぷりクリーミーなコロッケです。

◆ 牛わさびのコロッケ

６３０円（税込693）

ピリッと少し辛い大人の味のコロッケ。

◆富山県産白海老のサクサク揚げ

９８０円（税込1,078）

白海老の上品な甘味、カラッと揚げた香ばしさ、
サクッと軽い歯触りをお楽しみください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。



◆ 刺身盛り合わせ

２,1００円（税込2,310）

◆ 刺身盛り合わせ ２～３名様

３,4００円（税込3,740）

◆ 刺身盛り合わせ ３～４名様

４,4００円（税込4,840）

本日の旬の刺身もございます。

日替わりの差し込みメニューをご覧ください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ ピリ辛タタキきゅうり

４３０円（税込473）

ピリ辛で胡麻油の香りよく箸がとまらない一品。

◆ カニ身入り濃厚かに味噌

６８０円（税込748）

地酒・焼酎に、お酒が旨くなる一品。

◆ シャキシャキ能登半島のもずく酢

６３０円（税込693）

採れたて能登の新鮮もずくです。

◆ 絶品新鮮ほたるいかの沖漬け

５３０円（税込583）

氷見産の元気なほたるいかは酒の肴に似合います。

◆ くみあげざる豆富

５３０円（税込583）

豆乳に天然にがりを打ち、
ざるでやさしく汲みあげました。

◆ 枝豆（茶豆）

４３０円（税込473）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

ちゃまめ

◆ お出汁たっぷり渾身の出し巻き玉子

８３０円（税込913）

板前が作るフワフワ焼きてたの味をお楽しみください。

◆ 加賀野菜三点盛り合わせ

５８０円（税込638）

金時草のおひたし、蓮根のくずよせなど、
その日によって変わります。

◆ 加賀野菜の天ぷら

７８０円（税込858）

旬の加賀野菜の天ぷらをご堪能ください。

◆ 加賀蓮根の海老はさみ揚げ

７８０円（税込858）

ねばりの強い小坂蓮根に、海老のすりみを仕込みました。
歯ごたえの違いをお楽しみください。

れん こん　　　え 　び

◆ 加賀蓮根まんじゅう
　銀あんかけ

６８０円（税込748）

日本酒のお供に。

れん こん

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 少し大人のポテトサラダ

６３０円（税込693）

お酒のお供に少しキレのある味に仕上げました。

◆ 豚しゃぶの生春巻き

５８０円（税込638）

さっと茹でた豚肉とたっぷり野菜の生春巻き。

◆ 鶏皮せんべいのパリパリサラダ

６３０円（税込693）

カリカリに揚げた鶏皮の食感をお楽しみください。

◆ 特製生ハムととろ～り半熟玉子のサラダ

６８０円（税込748）

生ハムととろ～り温玉の二重奏。

◆ ずわい蟹とたっぷりパルミジャーノの

　シーザーサラダ

８８０円（税込968）

チーズが濃厚、カニ身たっぷり贅沢に。

かに

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 　手作り蒸し豆富の
　いろどり野菜サラダ

６３０円（税込693）

蒸したての豆富にたっぷりの野菜あんをかけました。

温

◆ 水菜とモッツァレラの
　和風サラダ

６８０円（税込748）

シャキシャキ水菜と淡白なチーズを和風ドレッシングで。

炙
◆ 牛サーロインステーキ(150g)

１，２８０円（税込1,408）

丁寧にミディアムに焼きあげました。

牛サーロインステーキは
「おろしポン酢」か「ステーキソース」
どちらかお選びください。
※＋5５円で2種類つけれます。

◆ 串焼き盛り合わせ

１，０８０円（税込1,188）

つくね・鶏・豚・しろ・皮の盛り合わせ。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。
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◆ 加賀野菜三点盛り合わせ

５８０円（税込638）

金時草のおひたし、蓮根のくずよせなど、
その日によって変わります。

◆ 加賀野菜の天ぷら

７８０円（税込858）

旬の加賀野菜の天ぷらをご堪能ください。

◆ 加賀蓮根の海老はさみ揚げ

７８０円（税込858）

ねばりの強い小坂蓮根に、海老のすりみを仕込みました。
歯ごたえの違いをお楽しみください。

れん こん　　　え 　び

◆ 加賀蓮根まんじゅう
　銀あんかけ

６８０円（税込748）

日本酒のお供に。

れん こん

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 少し大人のポテトサラダ

６３０円（税込693）

お酒のお供に少しキレのある味に仕上げました。

◆ 豚しゃぶの生春巻き

５８０円（税込638）

さっと茹でた豚肉とたっぷり野菜の生春巻き。

◆ 鶏皮せんべいのパリパリサラダ

６３０円（税込693）

カリカリに揚げた鶏皮の食感をお楽しみください。

◆ 特製生ハムととろ～り半熟玉子のサラダ

６８０円（税込748）

生ハムととろ～り温玉の二重奏。

◆ ずわい蟹とたっぷりパルミジャーノの

　シーザーサラダ

８８０円（税込968）

チーズが濃厚、カニ身たっぷり贅沢に。

かに

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 　手作り蒸し豆富の
　いろどり野菜サラダ

６３０円（税込693）

蒸したての豆富にたっぷりの野菜あんをかけました。

温

◆ 水菜とモッツァレラの
　和風サラダ

６８０円（税込748）

シャキシャキ水菜と淡白なチーズを和風ドレッシングで。

炙
◆ 牛サーロインステーキ(150g)

１，２８０円（税込1,408）

丁寧にミディアムに焼きあげました。

牛サーロインステーキは
「おろしポン酢」か「ステーキソース」
どちらかお選びください。
※＋5５円で2種類つけれます。

◆ 串焼き盛り合わせ

１，０８０円（税込1,188）

つくね・鶏・豚・しろ・皮の盛り合わせ。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ たっぷりネギのサクサク海鮮チヂミ

７３０円（税込803）

外はサクサク、中はもっちり。特製だれを付けて。

◆ 明太子ポテトのチーズグラタン

６３０円（税込693）

明太子ソースが絶品。

◆ 大山鶏の山賊焼き

６８０円（税込748）

味わいのある鶏を柚子胡椒でどうぞ。

◆ 珍味炙り焼きの盛り合わせ

９８０円（税込1,078）

エイヒレ、ほたるいかの一夜干しなど
軽くあぶってお召し上がりください。

ちん  み

だいせんどり さんぞく

◆ 五郎島金時のスティック
　メープルシロップのディップ

５８０円（税込638）

デザートとしても人気。ほくほくに揚げました。

◆ パリパリ鶏皮のおつまみせんべい

４８０円（税込528）

くせになるおいしさ。

◆ イカゲソ唐揚げ

６３０円（税込693）

ビールのお供に。

◆ カマンベールと
　ポテトチーズフライ

５３０円（税込583）

丸と三角の楽しいチーズフライ。

◆ 豆富の揚げ出し

６３０円（税込693）

上品な絹ごし豆富を丁寧に揚げました。

とう　ふ

◆ 若鶏のなんこつ揚げ

５３０円（税込583）

コリコリとあふれる食感。

◆ ホクホク長芋のポテトフライ

４８０円（税込528）

魚粉を使った和風味。

◆ 大山鶏の極み醤油竜田揚げ

６８０円（税込748）

ジューシーで味のある肉質の大山鶏を使用。

◆ 海老のマヨネーズ和え

７８０円（税込858）

中華の一番人気。

１，２８０円

◆ 大きな海老が自慢の天ぷら盛り合わせ

（税込1,408）

季節の野菜と海老の天ぷら。
サクッと旨いプロの味！

◆ ずわい蟹の
　カニクリームコロッケ

７８０円（税込858）

蟹身たっぷりクリーミーなコロッケです。

◆ 牛わさびのコロッケ

６３０円（税込693）

ピリッと少し辛い大人の味のコロッケ。

◆富山県産白海老のサクサク揚げ

９８０円（税込1,078）

白海老の上品な甘味、カラッと揚げた香ばしさ、
サクッと軽い歯触りをお楽しみください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。



◆ 刺身盛り合わせ

２,1００円（税込2,310）

◆ 刺身盛り合わせ ２～３名様

３,4００円（税込3,740）

◆ 刺身盛り合わせ ３～４名様

４,4００円（税込4,840）

本日の旬の刺身もございます。

日替わりの差し込みメニューをご覧ください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ ピリ辛タタキきゅうり

４３０円（税込473）

ピリ辛で胡麻油の香りよく箸がとまらない一品。

◆ カニ身入り濃厚かに味噌

６８０円（税込748）

地酒・焼酎に、お酒が旨くなる一品。

◆ シャキシャキ能登半島のもずく酢

６３０円（税込693）

採れたて能登の新鮮もずくです。

◆ 絶品新鮮ほたるいかの沖漬け

５３０円（税込583）

氷見産の元気なほたるいかは酒の肴に似合います。

◆ くみあげざる豆富

５３０円（税込583）

豆乳に天然にがりを打ち、
ざるでやさしく汲みあげました。
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丸と三角の楽しいチーズフライ。

◆ 豆富の揚げ出し

６３０円（税込693）

上品な絹ごし豆富を丁寧に揚げました。

とう　ふ

◆ 若鶏のなんこつ揚げ

５３０円（税込583）

コリコリとあふれる食感。

◆ ホクホク長芋のポテトフライ

４８０円（税込528）

魚粉を使った和風味。

◆ 大山鶏の極み醤油竜田揚げ

６８０円（税込748）

ジューシーで味のある肉質の大山鶏を使用。

◆ 海老のマヨネーズ和え

７８０円（税込858）

中華の一番人気。

１，２８０円

◆ 大きな海老が自慢の天ぷら盛り合わせ

（税込1,408）

季節の野菜と海老の天ぷら。
サクッと旨いプロの味！

◆ ずわい蟹の
　カニクリームコロッケ

７８０円（税込858）

蟹身たっぷりクリーミーなコロッケです。

◆ 牛わさびのコロッケ

６３０円（税込693）

ピリッと少し辛い大人の味のコロッケ。

◆富山県産白海老のサクサク揚げ

９８０円（税込1,078）

白海老の上品な甘味、カラッと揚げた香ばしさ、
サクッと軽い歯触りをお楽しみください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。



◆ 刺身盛り合わせ

２,1００円（税込2,310）

◆ 刺身盛り合わせ ２～３名様

３,4００円（税込3,740）

◆ 刺身盛り合わせ ３～４名様

４,4００円（税込4,840）

本日の旬の刺身もございます。

日替わりの差し込みメニューをご覧ください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ ピリ辛タタキきゅうり

４３０円（税込473）

ピリ辛で胡麻油の香りよく箸がとまらない一品。

◆ カニ身入り濃厚かに味噌

６８０円（税込748）

地酒・焼酎に、お酒が旨くなる一品。

◆ シャキシャキ能登半島のもずく酢

６３０円（税込693）

採れたて能登の新鮮もずくです。

◆ 絶品新鮮ほたるいかの沖漬け

５３０円（税込583）

氷見産の元気なほたるいかは酒の肴に似合います。

◆ くみあげざる豆富

５３０円（税込583）

豆乳に天然にがりを打ち、
ざるでやさしく汲みあげました。

◆ 枝豆（茶豆）

４３０円（税込473）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

ちゃまめ

◆ お出汁たっぷり渾身の出し巻き玉子

８３０円（税込913）

板前が作るフワフワ焼きてたの味をお楽しみください。

◆ 加賀野菜三点盛り合わせ

５８０円（税込638）

金時草のおひたし、蓮根のくずよせなど、
その日によって変わります。

◆ 加賀野菜の天ぷら

７８０円（税込858）

旬の加賀野菜の天ぷらをご堪能ください。

◆ 加賀蓮根の海老はさみ揚げ

７８０円（税込858）

ねばりの強い小坂蓮根に、海老のすりみを仕込みました。
歯ごたえの違いをお楽しみください。

れん こん　　　え 　び

◆ 加賀蓮根まんじゅう
　銀あんかけ

６８０円（税込748）

日本酒のお供に。

れん こん

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 少し大人のポテトサラダ

６３０円（税込693）

お酒のお供に少しキレのある味に仕上げました。

◆ 豚しゃぶの生春巻き

５８０円（税込638）

さっと茹でた豚肉とたっぷり野菜の生春巻き。

◆ 鶏皮せんべいのパリパリサラダ

６３０円（税込693）

カリカリに揚げた鶏皮の食感をお楽しみください。

◆ 特製生ハムととろ～り半熟玉子のサラダ

６８０円（税込748）

生ハムととろ～り温玉の二重奏。

◆ ずわい蟹とたっぷりパルミジャーノの

　シーザーサラダ

８８０円（税込968）

チーズが濃厚、カニ身たっぷり贅沢に。

かに

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 　手作り蒸し豆富の
　いろどり野菜サラダ

６３０円（税込693）

蒸したての豆富にたっぷりの野菜あんをかけました。

温

◆ 水菜とモッツァレラの
　和風サラダ

６８０円（税込748）

シャキシャキ水菜と淡白なチーズを和風ドレッシングで。

炙
◆ 牛サーロインステーキ(150g)

１，２８０円（税込1,408）

丁寧にミディアムに焼きあげました。

牛サーロインステーキは
「おろしポン酢」か「ステーキソース」
どちらかお選びください。
※＋5５円で2種類つけれます。

◆ 串焼き盛り合わせ

１，０８０円（税込1,188）

つくね・鶏・豚・しろ・皮の盛り合わせ。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ たっぷりネギのサクサク海鮮チヂミ

７３０円（税込803）

外はサクサク、中はもっちり。特製だれを付けて。

◆ 明太子ポテトのチーズグラタン

６３０円（税込693）

明太子ソースが絶品。

◆ 大山鶏の山賊焼き

６８０円（税込748）

味わいのある鶏を柚子胡椒でどうぞ。

◆ 珍味炙り焼きの盛り合わせ

９８０円（税込1,078）

エイヒレ、ほたるいかの一夜干しなど
軽くあぶってお召し上がりください。

ちん  み

だいせんどり さんぞく

◆ 五郎島金時のスティック
　メープルシロップのディップ
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◆ 少し大人のポテトサラダ

６３０円（税込693）

お酒のお供に少しキレのある味に仕上げました。

◆ 豚しゃぶの生春巻き

５８０円（税込638）

さっと茹でた豚肉とたっぷり野菜の生春巻き。

◆ 鶏皮せんべいのパリパリサラダ

６３０円（税込693）

カリカリに揚げた鶏皮の食感をお楽しみください。

◆ 特製生ハムととろ～り半熟玉子のサラダ

６８０円（税込748）

生ハムととろ～り温玉の二重奏。

◆ ずわい蟹とたっぷりパルミジャーノの

　シーザーサラダ

８８０円（税込968）

チーズが濃厚、カニ身たっぷり贅沢に。

かに

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 　手作り蒸し豆富の
　いろどり野菜サラダ

６３０円（税込693）

蒸したての豆富にたっぷりの野菜あんをかけました。

温

◆ 水菜とモッツァレラの
　和風サラダ

６８０円（税込748）

シャキシャキ水菜と淡白なチーズを和風ドレッシングで。

炙
◆ 牛サーロインステーキ(150g)

１，２８０円（税込1,408）

丁寧にミディアムに焼きあげました。

牛サーロインステーキは
「おろしポン酢」か「ステーキソース」
どちらかお選びください。
※＋5５円で2種類つけれます。

◆ 串焼き盛り合わせ

１，０８０円（税込1,188）

つくね・鶏・豚・しろ・皮の盛り合わせ。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ たっぷりネギのサクサク海鮮チヂミ

７３０円（税込803）

外はサクサク、中はもっちり。特製だれを付けて。

◆ 明太子ポテトのチーズグラタン

６３０円（税込693）

明太子ソースが絶品。

◆ 大山鶏の山賊焼き

６８０円（税込748）

味わいのある鶏を柚子胡椒でどうぞ。

◆ 珍味炙り焼きの盛り合わせ

９８０円（税込1,078）

エイヒレ、ほたるいかの一夜干しなど
軽くあぶってお召し上がりください。

ちん  み

だいせんどり さんぞく

◆ 五郎島金時のスティック
　メープルシロップのディップ

５８０円（税込638）

デザートとしても人気。ほくほくに揚げました。

◆ パリパリ鶏皮のおつまみせんべい

４８０円（税込528）

くせになるおいしさ。

◆ イカゲソ唐揚げ

６３０円（税込693）

ビールのお供に。

◆ カマンベールと
　ポテトチーズフライ

５３０円（税込583）

丸と三角の楽しいチーズフライ。

◆ 豆富の揚げ出し

６３０円（税込693）

上品な絹ごし豆富を丁寧に揚げました。

とう　ふ

◆ 若鶏のなんこつ揚げ

５３０円（税込583）

コリコリとあふれる食感。

◆ ホクホク長芋のポテトフライ

４８０円（税込528）

魚粉を使った和風味。

◆ 大山鶏の極み醤油竜田揚げ

６８０円（税込748）

ジューシーで味のある肉質の大山鶏を使用。

◆ 海老のマヨネーズ和え

７８０円（税込858）

中華の一番人気。

１，２８０円

◆ 大きな海老が自慢の天ぷら盛り合わせ

（税込1,408）

季節の野菜と海老の天ぷら。
サクッと旨いプロの味！

◆ ずわい蟹の
　カニクリームコロッケ

７８０円（税込858）

蟹身たっぷりクリーミーなコロッケです。

◆ 牛わさびのコロッケ

６３０円（税込693）

ピリッと少し辛い大人の味のコロッケ。

◆富山県産白海老のサクサク揚げ

９８０円（税込1,078）

白海老の上品な甘味、カラッと揚げた香ばしさ、
サクッと軽い歯触りをお楽しみください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。



◆ 刺身盛り合わせ

２,1００円（税込2,310）

◆ 刺身盛り合わせ ２～３名様

３,4００円（税込3,740）

◆ 刺身盛り合わせ ３～４名様

４,4００円（税込4,840）

本日の旬の刺身もございます。

日替わりの差し込みメニューをご覧ください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ ピリ辛タタキきゅうり

４３０円（税込473）

ピリ辛で胡麻油の香りよく箸がとまらない一品。

◆ カニ身入り濃厚かに味噌

６８０円（税込748）

地酒・焼酎に、お酒が旨くなる一品。

◆ シャキシャキ能登半島のもずく酢

６３０円（税込693）

採れたて能登の新鮮もずくです。

◆ 絶品新鮮ほたるいかの沖漬け

５３０円（税込583）

氷見産の元気なほたるいかは酒の肴に似合います。

◆ くみあげざる豆富

５３０円（税込583）

豆乳に天然にがりを打ち、
ざるでやさしく汲みあげました。

◆ 枝豆（茶豆）

４３０円（税込473）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

ちゃまめ

◆ お出汁たっぷり渾身の出し巻き玉子

８３０円（税込913）

板前が作るフワフワ焼きてたの味をお楽しみください。

◆ 加賀野菜三点盛り合わせ

５８０円（税込638）

金時草のおひたし、蓮根のくずよせなど、
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◆ 加賀野菜の天ぷら

７８０円（税込858）

旬の加賀野菜の天ぷらをご堪能ください。

◆ 加賀蓮根の海老はさみ揚げ

７８０円（税込858）

ねばりの強い小坂蓮根に、海老のすりみを仕込みました。
歯ごたえの違いをお楽しみください。

れん こん　　　え 　び

◆ 加賀蓮根まんじゅう
　銀あんかけ

６８０円（税込748）

日本酒のお供に。

れん こん

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 少し大人のポテトサラダ

６３０円（税込693）

お酒のお供に少しキレのある味に仕上げました。

◆ 豚しゃぶの生春巻き

５８０円（税込638）

さっと茹でた豚肉とたっぷり野菜の生春巻き。

◆ 鶏皮せんべいのパリパリサラダ

６３０円（税込693）

カリカリに揚げた鶏皮の食感をお楽しみください。

◆ 特製生ハムととろ～り半熟玉子のサラダ

６８０円（税込748）

生ハムととろ～り温玉の二重奏。

◆ ずわい蟹とたっぷりパルミジャーノの

　シーザーサラダ

８８０円（税込968）

チーズが濃厚、カニ身たっぷり贅沢に。

かに

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 　手作り蒸し豆富の
　いろどり野菜サラダ

６３０円（税込693）

蒸したての豆富にたっぷりの野菜あんをかけました。

温

◆ 水菜とモッツァレラの
　和風サラダ

６８０円（税込748）

シャキシャキ水菜と淡白なチーズを和風ドレッシングで。

炙
◆ 牛サーロインステーキ(150g)

１，２８０円（税込1,408）

丁寧にミディアムに焼きあげました。

牛サーロインステーキは
「おろしポン酢」か「ステーキソース」
どちらかお選びください。
※＋5５円で2種類つけれます。

◆ 串焼き盛り合わせ

１，０８０円（税込1,188）

つくね・鶏・豚・しろ・皮の盛り合わせ。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ たっぷりネギのサクサク海鮮チヂミ

７３０円（税込803）

外はサクサク、中はもっちり。特製だれを付けて。

◆ 明太子ポテトのチーズグラタン

６３０円（税込693）

明太子ソースが絶品。

◆ 大山鶏の山賊焼き

６８０円（税込748）

味わいのある鶏を柚子胡椒でどうぞ。

◆ 珍味炙り焼きの盛り合わせ

９８０円（税込1,078）

エイヒレ、ほたるいかの一夜干しなど
軽くあぶってお召し上がりください。

ちん  み

だいせんどり さんぞく

◆ 五郎島金時のスティック
　メープルシロップのディップ

５８０円（税込638）

デザートとしても人気。ほくほくに揚げました。

◆ パリパリ鶏皮のおつまみせんべい

４８０円（税込528）

くせになるおいしさ。

◆ イカゲソ唐揚げ

６３０円（税込693）

ビールのお供に。

◆ カマンベールと
　ポテトチーズフライ

５３０円（税込583）

丸と三角の楽しいチーズフライ。

◆ 豆富の揚げ出し

６３０円（税込693）

上品な絹ごし豆富を丁寧に揚げました。

とう　ふ

◆ 若鶏のなんこつ揚げ

５３０円（税込583）

コリコリとあふれる食感。

◆ ホクホク長芋のポテトフライ

４８０円（税込528）

魚粉を使った和風味。

◆ 大山鶏の極み醤油竜田揚げ

６８０円（税込748）

ジューシーで味のある肉質の大山鶏を使用。

◆ 海老のマヨネーズ和え

７８０円（税込858）

中華の一番人気。

１，２８０円

◆ 大きな海老が自慢の天ぷら盛り合わせ

（税込1,408）

季節の野菜と海老の天ぷら。
サクッと旨いプロの味！

◆ ずわい蟹の
　カニクリームコロッケ

７８０円（税込858）

蟹身たっぷりクリーミーなコロッケです。

◆ 牛わさびのコロッケ

６３０円（税込693）

ピリッと少し辛い大人の味のコロッケ。

◆富山県産白海老のサクサク揚げ

９８０円（税込1,078）

白海老の上品な甘味、カラッと揚げた香ばしさ、
サクッと軽い歯触りをお楽しみください。

※当店ではチャージ料としてお１人様440円(税込、小鉢付)頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。



◆ 「能登豚」のせいろ蒸し

１，1８０円（税込1,298）

能登の自然で育った豚はもちもちとした肉質
や口のなかでじわっと広がる甘みが特徴。
大根おろしポン酢でどうぞ。
※ポン酢の提供は４つまで。(追加1つ50円)

◆ 鴨と生麩の治部煮風

７３０円（税込803）

あっさり醤油味の治部あんでいただきます。

かも なまふ じ　  ぶ　  に　ふう

※当店ではチャージ料としてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ とろとろ豚の角煮と半熟玉子

９８０円（税込1,078）

長時間かけて煮込んだ豚肉のとろける食感。

◆ 鴨とつくねの治部煮鍋

１，２８０円（税込1,408）

加賀伝統の郷土料理をだいあん風に
アレンジしました。

かも

みぞれうどんセット
３８０円（税込418）

◆ 大山鶏の土鍋ごはん

９８０円（税込1,078）

香ばしい五穀米の香りと大山鶏の
旨味の相性が抜群です。

◆ ずわい蟹としめじの
　土鍋ご飯

１,２８０円（税込1,408）

カニ身を豪快に盛り込んだ炊きたての土鍋ご飯。

かに

◆ ごはんと味噌汁

３８０円（税込418）

こだわりの味噌で仕上げました。

◆ 冷たいおろしそば

５８０円（税込638）

お酒の後は冷たいおそばが引きしめます。

◆ 焼きおにぎり

５３０円（税込583）

味噌、醤油の２つの味をどうぞ。

◆ ずわい蟹と能登玉子ふんわり蟹雑炊

７８０円（税込858）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ きまぐれ漬物盛り合わせ

４８０円（税込528）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

※ご注文いただいてから炊き始めます。
　30～40分程かかりますので、お早めにご注文
　くださいませ。
　1人前1合です。

◆ ずわい蟹の胡麻油香るレタス炒飯

９８０円（税込1,078）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ 梅と岩海苔の
　だし茶漬け

５３０円（税込583）

さっぱり梅と磯の香りただよう
お茶漬けです。

◆ しらすと中島菜の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

能登産の中島菜を浅漬けにして
のせました。しらすとの相性ピッタリ。

◆ 焼き鮭の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

お茶漬けの定番。粗めにほぐした
鮭の身が食べごたえあり。

さけ

だしは加賀棒茶とせん茶の

２種類からお選び下さい。

※当店ではチャージ料としてしてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 抹茶と白玉の和パフェ

６８０円（税込748）

和の素材を使った楽しいパフェです。

◆ 五郎島金時のスイートポテト

６３０円（税込693）

加賀棒茶のアイス添え。

◆ 加賀棒茶アイス

４３０円（税込473）

控えめな甘さのアイスです。

◆ キャラメルパフェ

６３０円（税込693）

シフォンケーキとグラノーラたっぷり。

１８０４年（文化元年）創業。福井県吉田郡永平寺町。自然と人との調和を目指し、

豊かな生活文化を創造することを理念に掲げ、化学肥料を使わず昔ながらの堆肥

を使用した酒米づくりから始まり、霊峰白山山系の雪解け水が源流の湧き水を仕込

み水として使用し、出来上がった原酒をじっくり時間をかけて熟成させる酒造りを行っ

ている。効率化が進む現代において、昔ながらの酒造りの手法を守り続けることを

大切にしている老舗の蔵。

黒龍酒造
こくりゅう

幻の日本酒と言われる「黒龍」。その味わいは世界レベル。

一言で表すとまさに「キレイ」と言う言葉がぴったりの飲み

やすいスッキリとした味わい。

難しい説明は抜きにしてとにかく1杯飲んでみてください。

その華やかな吟醸香の魅力に酔いしれること間違いなし！

こくりゅう

黒
龍

　

こ
だ
わ
り
の
酒

黒
龍
飲
み
比
べ

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

い
っ
ち
ょ
ら
い

グ
ラ
ス

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、７
０
０
円
（
税
込
１
，８
７
０
）

「
い
っ
ち
ょ
ら
い
」と
は
福
井
の
言
葉
で

「
自
分
に
と
っ
て
一
番
い
い
物
」と
言
う

意
味
で
す
。
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ラ
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円
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込
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円
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酒
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り
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ー
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ニ
ー
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う
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さ
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で
す
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円
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込
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２
０
）
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円
（
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込
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，３
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）
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う
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な
味
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黒
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酒

垂
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ひ
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お
ろ
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よ
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味
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っ
て
い
き
ま
す
。

そ
の
時
期
に
作
っ
た
最
上
の
酒

を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

●
い
っ
ち
ょ
ら
い

●
純
吟

●
大
吟
醸

月

　

２
月

３
月

９
月月

10 12

「
味
わ
う
」
と
い
う

　
　

一
瞬
に
知
恵
を
絞
る

各
４
０
㎖

グ
ラ
ス

大

利
き
酒
飲
み
比
べ
を
楽
し
む 

少
し
づ
つ
あ
れ
も
こ
れ
も
。

石
川
飲
み
比
べ
五
凛
／
黒
帯
／
遊
穂

１
、４
０
０
円
（
税
込
１
，５
４
０
）

各
４
０
㎖

三
本
の
龍
飲
み
比
べ
黒
龍
／
白
龍
／
九
頭
龍

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

黒
龍
飲
み
比
べ
い
っ
ち
ょ
ら
い
／
純
吟
／
大
吟
醸

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

大
吟
醸
飲
み
比
べ
天
狗
舞
／
黒
龍
／
本
日
の
酒

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

各
４
０
㎖

石
川
五
蔵
飲
み
比
べ
遊
穂
／
黒
帯
／
五
凛

加
賀
雪
梅
／
手
取
川

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

各
４
０
㎖

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

九
頭
龍
（
福
井
・
黒
龍
酒
造
）
純
米

黒
龍
が
燗
酒
に
最
適
な
酒
を
作
り
た
い

と
思
い
新
し
く
作
っ
た
ブ
ラ
ン
ド
。

米
本
来
の
風
味
が
生
き
て
ま
す
。

く
ず
り
ゅ
う

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

白
龍
（福
井
・吉
田
酒
造
）純
米
吟
醸

女
性
杜
氏
が
造
り
上
げ
る
華
や
か
な

香
り
が
特
徴
。

は
く
り
ゅ
う

燗
で
楽
し
む 

卓
上
酒
燗
器
で
味
の
変
化
を
味
わ
う
大
徳
利

㏄

小
徳
利

㏄

石
川
を
代
表
す
る
酒
造
を
集
め
ま
し
た
。

九
頭
竜
川
に
よ
り
そ
う
３
本
の
龍
。

吟
醸
酒
の
旨
さ
の
極
み
。

個
性
の
違
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

贅
沢
な
香
り
に
心
が
躍
る
。

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

黒
帯
（
福
光
屋
）
特
別
純
米

ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
と
切
れ
の
良
さ
が

特
徴
の
、燗
上
が
り
す
る
酒
。

く
ろ
お
び

加
賀
能
登
紀
行

グ
ラ
ス

大
ボ
ト
ル

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

グ
ラ
ス

１
、０
０
０
円
（
税
込
１
，１
０
０
）

天
狗
舞
（
車
多
酒
造
）
純
米
大
吟
醸

軽
快
な
旨
み
と
き
れ
い
な
酸
味
が
心
地

よ
い
の
ど
越
し
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

て
ん
ぐ
ま
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

加
賀
雪
梅
（
中
村
酒
造
）
純
米
酒

華
や
か
な
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
香
り

女
性
人
気
ナ
ン
バ
ー
１
！

か
が
せ
つ
ば
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

手
取
川
（
吉
田
酒
造
）
純
米
酒

大
辛
口
な
が
ら
ま
ろ
や
か
で
嫌
味
の
な
い

バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
味
わ
い
が
特
徴
。

て
ど
り
が
わ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

遊
穂
（
御
祖
酒
造
）
純
米
吟
醸

料
理
に
よ
り
そ
う
コ
ン
セ
プ
ト
で
作
ら

れ
た
ほ
の
か
で
上
品
な
吟
醸
香
。

ゆ
う
ほ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

五
凛
（
車
多
酒
造
）
純
米
酒

天
狗
舞
を
手
掛
け
る
車
多
酒
造
に
よ
り

凛
と
酸
が
冴
え
る
ま
っ
す
ぐ
な
旨
味
。

ご
り
ん

４
、０
０
０
円

（
税
込
４
，４
０
０
）

黒
帯
／
加
賀
雪
梅
／
手
取
川

ボ
ト
ル
で
楽
し
む

ボ
ト
ル
を
片
手
に
さ
し
つ
さ
さ
れ
つ
・
・
・

石
川
県
酒
の
旅

４
、８
０
０
円

（
税
込
５
，２
８
０
）

五
凛

５
、０
０
０
円

（
税
込
５
，５
０
０
）

遊
穂

伊
佐
美

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

口
当
た
り
が
良
く
、甘
み
の

あ
る
、ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
。

い
さ
み

佐
藤 

黒

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

超
軟
水
で
仕
込
ん
だ

パ
ン
チ
の
あ
る
焼
酎
。

さ
と
う
　
　
く
ろ

魔
王

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

芋
焼
酎
ら
し
か
ら
ぬ

フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
味
わ
い
。

ま
お
う

能
登
ち
ょ
ん
が
り
ぶ
し
（
石
川
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

伝
統
の
味
。20
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

村
正
（
長
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

の
ど
を
通
る
切
れ
味
の
よ
さ
が
名
刀

「
村
正
」に
例
え
ら
れ
る
コ
ク
が
魅
力
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

閻
魔
（
大
分
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

３
年
超
熟
成
の
樽
貯
蔵
原
酒
を

使
用
し
た
本
格
焼
酎
。25
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

む
ら
ま
さ

え
ん
ま

の
と

な
か
む
ら
（
鹿
児
島
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
て
も
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り

芋
本
来
の
旨
み
と
優
し
い
香
り

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

黒
霧
島
（
宮
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
ろ
り
と
し
た
甘
さ
と

ス
ッ
キ
リ
と
し
た
後
切
れ
の
良
さ
が
特
徴
。

く
ろ
き
り
し
ま

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

赤
兎
馬
（
鹿
児
島
県
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

シ
ラ
ス
台
地
か
ら
湧
き
出
す
天
然
水
を
使
用
。

ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
な
柔
ら
か
い
口
当
た
り
と

芳
醇
な
香
り
。25
度
。

せ
き
と
ば

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０



◆ 「能登豚」のせいろ蒸し

１，1８０円（税込1,298）

能登の自然で育った豚はもちもちとした肉質
や口のなかでじわっと広がる甘みが特徴。
大根おろしポン酢でどうぞ。
※ポン酢の提供は４つまで。(追加1つ50円)

◆ 鴨と生麩の治部煮風

７３０円（税込803）

あっさり醤油味の治部あんでいただきます。

かも なまふ じ　  ぶ　  に　ふう

※当店ではチャージ料としてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ とろとろ豚の角煮と半熟玉子

９８０円（税込1,078）

長時間かけて煮込んだ豚肉のとろける食感。

◆ 鴨とつくねの治部煮鍋

１，２８０円（税込1,408）

加賀伝統の郷土料理をだいあん風に
アレンジしました。

かも

みぞれうどんセット
３８０円（税込418）

◆ 大山鶏の土鍋ごはん

９８０円（税込1,078）

香ばしい五穀米の香りと大山鶏の
旨味の相性が抜群です。

◆ ずわい蟹としめじの
　土鍋ご飯

１,２８０円（税込1,408）

カニ身を豪快に盛り込んだ炊きたての土鍋ご飯。

かに

◆ ごはんと味噌汁

３８０円（税込418）

こだわりの味噌で仕上げました。

◆ 冷たいおろしそば

５８０円（税込638）

お酒の後は冷たいおそばが引きしめます。

◆ 焼きおにぎり

５３０円（税込583）

味噌、醤油の２つの味をどうぞ。

◆ ずわい蟹と能登玉子ふんわり蟹雑炊

７８０円（税込858）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ きまぐれ漬物盛り合わせ

４８０円（税込528）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

※ご注文いただいてから炊き始めます。
　30～40分程かかりますので、お早めにご注文
　くださいませ。
　1人前1合です。

◆ ずわい蟹の胡麻油香るレタス炒飯

９８０円（税込1,078）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ 梅と岩海苔の
　だし茶漬け

５３０円（税込583）

さっぱり梅と磯の香りただよう
お茶漬けです。

◆ しらすと中島菜の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

能登産の中島菜を浅漬けにして
のせました。しらすとの相性ピッタリ。

◆ 焼き鮭の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

お茶漬けの定番。粗めにほぐした
鮭の身が食べごたえあり。

さけ

だしは加賀棒茶とせん茶の

２種類からお選び下さい。

※当店ではチャージ料としてしてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 抹茶と白玉の和パフェ

６８０円（税込748）

和の素材を使った楽しいパフェです。

◆ 五郎島金時のスイートポテト

６３０円（税込693）

加賀棒茶のアイス添え。

◆ 加賀棒茶アイス

４３０円（税込473）

控えめな甘さのアイスです。

◆ キャラメルパフェ

６３０円（税込693）

シフォンケーキとグラノーラたっぷり。

１８０４年（文化元年）創業。福井県吉田郡永平寺町。自然と人との調和を目指し、

豊かな生活文化を創造することを理念に掲げ、化学肥料を使わず昔ながらの堆肥

を使用した酒米づくりから始まり、霊峰白山山系の雪解け水が源流の湧き水を仕込

み水として使用し、出来上がった原酒をじっくり時間をかけて熟成させる酒造りを行っ

ている。効率化が進む現代において、昔ながらの酒造りの手法を守り続けることを

大切にしている老舗の蔵。

黒龍酒造
こくりゅう

幻の日本酒と言われる「黒龍」。その味わいは世界レベル。

一言で表すとまさに「キレイ」と言う言葉がぴったりの飲み

やすいスッキリとした味わい。

難しい説明は抜きにしてとにかく1杯飲んでみてください。

その華やかな吟醸香の魅力に酔いしれること間違いなし！

こくりゅう

黒
龍

　

こ
だ
わ
り
の
酒

黒
龍
飲
み
比
べ

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

い
っ
ち
ょ
ら
い

グ
ラ
ス

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、７
０
０
円
（
税
込
１
，８
７
０
）

「
い
っ
ち
ょ
ら
い
」と
は
福
井
の
言
葉
で

「
自
分
に
と
っ
て
一
番
い
い
物
」と
言
う

意
味
で
す
。

純
吟

グ
ラ
ス

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

爽
や
か
な
飲
み
心
地
を
追
求
し
た
酒
。

味
と
香
り
の
ハ
ー
モ
ニ
ー
が
醸
す
深
い

う
ま
さ
の
純
米
吟
醸
酒
で
す
。

じ
ゅ
ん
ぎ
ん

大
吟
醸

グ
ラ
ス

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

３
、０
０
０
円
（
税
込
３
，３
０
０
）

だ
い
ぎ
ん
じ
ょ
う

梅
の
花
の
香
り
が
漂
う
き
め
細
や
か

で
繊
細
な
味
わ
い
。

黒
龍
・
季
節
の
酒

垂
れ
口

純
吟
垂
れ
口

吟　

十
八
号

吟
醸　

ひ
や
お
ろ
し

純
吟　

三
十
八
号

お
酒
は
気
温
や
水
温
に
よ
っ
て

風
味
が
変
わ
っ
て
い
き
ま
す
。

そ
の
時
期
に
作
っ
た
最
上
の
酒

を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

●
い
っ
ち
ょ
ら
い

●
純
吟

●
大
吟
醸

月

　

２
月

３
月

９
月月
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「
味
わ
う
」
と
い
う

　
　

一
瞬
に
知
恵
を
絞
る

各
４
０
㎖

グ
ラ
ス

大

利
き
酒
飲
み
比
べ
を
楽
し
む 

少
し
づ
つ
あ
れ
も
こ
れ
も
。

石
川
飲
み
比
べ
五
凛
／
黒
帯
／
遊
穂

１
、４
０
０
円
（
税
込
１
，５
４
０
）

各
４
０
㎖

三
本
の
龍
飲
み
比
べ
黒
龍
／
白
龍
／
九
頭
龍

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

黒
龍
飲
み
比
べ
い
っ
ち
ょ
ら
い
／
純
吟
／
大
吟
醸

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

大
吟
醸
飲
み
比
べ
天
狗
舞
／
黒
龍
／
本
日
の
酒

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

各
４
０
㎖

石
川
五
蔵
飲
み
比
べ
遊
穂
／
黒
帯
／
五
凛

加
賀
雪
梅
／
手
取
川

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

各
４
０
㎖

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

九
頭
龍
（
福
井
・
黒
龍
酒
造
）
純
米

黒
龍
が
燗
酒
に
最
適
な
酒
を
作
り
た
い

と
思
い
新
し
く
作
っ
た
ブ
ラ
ン
ド
。

米
本
来
の
風
味
が
生
き
て
ま
す
。

く
ず
り
ゅ
う

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

白
龍
（福
井
・吉
田
酒
造
）純
米
吟
醸

女
性
杜
氏
が
造
り
上
げ
る
華
や
か
な

香
り
が
特
徴
。

は
く
り
ゅ
う

燗
で
楽
し
む 

卓
上
酒
燗
器
で
味
の
変
化
を
味
わ
う
大
徳
利

㏄

小
徳
利

㏄

石
川
を
代
表
す
る
酒
造
を
集
め
ま
し
た
。

九
頭
竜
川
に
よ
り
そ
う
３
本
の
龍
。

吟
醸
酒
の
旨
さ
の
極
み
。

個
性
の
違
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

贅
沢
な
香
り
に
心
が
躍
る
。

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

黒
帯
（
福
光
屋
）
特
別
純
米

ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
と
切
れ
の
良
さ
が

特
徴
の
、燗
上
が
り
す
る
酒
。

く
ろ
お
び

加
賀
能
登
紀
行

グ
ラ
ス

大
ボ
ト
ル

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

グ
ラ
ス

１
、０
０
０
円
（
税
込
１
，１
０
０
）

天
狗
舞
（
車
多
酒
造
）
純
米
大
吟
醸

軽
快
な
旨
み
と
き
れ
い
な
酸
味
が
心
地

よ
い
の
ど
越
し
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

て
ん
ぐ
ま
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

加
賀
雪
梅
（
中
村
酒
造
）
純
米
酒

華
や
か
な
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
香
り

女
性
人
気
ナ
ン
バ
ー
１
！

か
が
せ
つ
ば
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

手
取
川
（
吉
田
酒
造
）
純
米
酒

大
辛
口
な
が
ら
ま
ろ
や
か
で
嫌
味
の
な
い

バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
味
わ
い
が
特
徴
。

て
ど
り
が
わ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

遊
穂
（
御
祖
酒
造
）
純
米
吟
醸

料
理
に
よ
り
そ
う
コ
ン
セ
プ
ト
で
作
ら

れ
た
ほ
の
か
で
上
品
な
吟
醸
香
。

ゆ
う
ほ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

五
凛
（
車
多
酒
造
）
純
米
酒

天
狗
舞
を
手
掛
け
る
車
多
酒
造
に
よ
り

凛
と
酸
が
冴
え
る
ま
っ
す
ぐ
な
旨
味
。

ご
り
ん

４
、０
０
０
円

（
税
込
４
，４
０
０
）

黒
帯
／
加
賀
雪
梅
／
手
取
川

ボ
ト
ル
で
楽
し
む

ボ
ト
ル
を
片
手
に
さ
し
つ
さ
さ
れ
つ
・
・
・

石
川
県
酒
の
旅

４
、８
０
０
円

（
税
込
５
，２
８
０
）

五
凛

５
、０
０
０
円

（
税
込
５
，５
０
０
）

遊
穂

伊
佐
美

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

口
当
た
り
が
良
く
、甘
み
の

あ
る
、ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
。

い
さ
み

佐
藤 

黒

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

超
軟
水
で
仕
込
ん
だ

パ
ン
チ
の
あ
る
焼
酎
。

さ
と
う
　
　
く
ろ

魔
王

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

芋
焼
酎
ら
し
か
ら
ぬ

フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
味
わ
い
。

ま
お
う

能
登
ち
ょ
ん
が
り
ぶ
し
（
石
川
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

伝
統
の
味
。20
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

村
正
（
長
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

の
ど
を
通
る
切
れ
味
の
よ
さ
が
名
刀

「
村
正
」に
例
え
ら
れ
る
コ
ク
が
魅
力
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

閻
魔
（
大
分
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

３
年
超
熟
成
の
樽
貯
蔵
原
酒
を

使
用
し
た
本
格
焼
酎
。25
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

む
ら
ま
さ

え
ん
ま

の
と

な
か
む
ら
（
鹿
児
島
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
て
も
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り

芋
本
来
の
旨
み
と
優
し
い
香
り

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

黒
霧
島
（
宮
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
ろ
り
と
し
た
甘
さ
と

ス
ッ
キ
リ
と
し
た
後
切
れ
の
良
さ
が
特
徴
。

く
ろ
き
り
し
ま

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

赤
兎
馬
（
鹿
児
島
県
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

シ
ラ
ス
台
地
か
ら
湧
き
出
す
天
然
水
を
使
用
。

ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
な
柔
ら
か
い
口
当
た
り
と

芳
醇
な
香
り
。25
度
。

せ
き
と
ば

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０



◆ 「能登豚」のせいろ蒸し

１，1８０円（税込1,298）

能登の自然で育った豚はもちもちとした肉質
や口のなかでじわっと広がる甘みが特徴。
大根おろしポン酢でどうぞ。
※ポン酢の提供は４つまで。(追加1つ50円)

◆ 鴨と生麩の治部煮風

７３０円（税込803）

あっさり醤油味の治部あんでいただきます。

かも なまふ じ　  ぶ　  に　ふう

※当店ではチャージ料としてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ とろとろ豚の角煮と半熟玉子

９８０円（税込1,078）

長時間かけて煮込んだ豚肉のとろける食感。

◆ 鴨とつくねの治部煮鍋

１，２８０円（税込1,408）

加賀伝統の郷土料理をだいあん風に
アレンジしました。

かも

みぞれうどんセット
３８０円（税込418）

◆ 大山鶏の土鍋ごはん

９８０円（税込1,078）

香ばしい五穀米の香りと大山鶏の
旨味の相性が抜群です。

◆ ずわい蟹としめじの
　土鍋ご飯

１,２８０円（税込1,408）

カニ身を豪快に盛り込んだ炊きたての土鍋ご飯。

かに

◆ ごはんと味噌汁

３８０円（税込418）

こだわりの味噌で仕上げました。

◆ 冷たいおろしそば

５８０円（税込638）

お酒の後は冷たいおそばが引きしめます。

◆ 焼きおにぎり

５３０円（税込583）

味噌、醤油の２つの味をどうぞ。

◆ ずわい蟹と能登玉子ふんわり蟹雑炊

７８０円（税込858）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ きまぐれ漬物盛り合わせ

４８０円（税込528）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

※ご注文いただいてから炊き始めます。
　30～40分程かかりますので、お早めにご注文
　くださいませ。
　1人前1合です。

◆ ずわい蟹の胡麻油香るレタス炒飯

９８０円（税込1,078）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ 梅と岩海苔の
　だし茶漬け

５３０円（税込583）

さっぱり梅と磯の香りただよう
お茶漬けです。

◆ しらすと中島菜の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

能登産の中島菜を浅漬けにして
のせました。しらすとの相性ピッタリ。

◆ 焼き鮭の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

お茶漬けの定番。粗めにほぐした
鮭の身が食べごたえあり。

さけ

だしは加賀棒茶とせん茶の

２種類からお選び下さい。

※当店ではチャージ料としてしてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 抹茶と白玉の和パフェ

６８０円（税込748）

和の素材を使った楽しいパフェです。

◆ 五郎島金時のスイートポテト

６３０円（税込693）

加賀棒茶のアイス添え。

◆ 加賀棒茶アイス

４３０円（税込473）

控えめな甘さのアイスです。

◆ キャラメルパフェ

６３０円（税込693）

シフォンケーキとグラノーラたっぷり。

１８０４年（文化元年）創業。福井県吉田郡永平寺町。自然と人との調和を目指し、

豊かな生活文化を創造することを理念に掲げ、化学肥料を使わず昔ながらの堆肥

を使用した酒米づくりから始まり、霊峰白山山系の雪解け水が源流の湧き水を仕込

み水として使用し、出来上がった原酒をじっくり時間をかけて熟成させる酒造りを行っ

ている。効率化が進む現代において、昔ながらの酒造りの手法を守り続けることを

大切にしている老舗の蔵。

黒龍酒造
こくりゅう

幻の日本酒と言われる「黒龍」。その味わいは世界レベル。

一言で表すとまさに「キレイ」と言う言葉がぴったりの飲み

やすいスッキリとした味わい。

難しい説明は抜きにしてとにかく1杯飲んでみてください。

その華やかな吟醸香の魅力に酔いしれること間違いなし！

こくりゅう

黒
龍

　

こ
だ
わ
り
の
酒

黒
龍
飲
み
比
べ

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

い
っ
ち
ょ
ら
い

グ
ラ
ス

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、７
０
０
円
（
税
込
１
，８
７
０
）

「
い
っ
ち
ょ
ら
い
」と
は
福
井
の
言
葉
で

「
自
分
に
と
っ
て
一
番
い
い
物
」と
言
う

意
味
で
す
。

純
吟

グ
ラ
ス

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

爽
や
か
な
飲
み
心
地
を
追
求
し
た
酒
。

味
と
香
り
の
ハ
ー
モ
ニ
ー
が
醸
す
深
い

う
ま
さ
の
純
米
吟
醸
酒
で
す
。

じ
ゅ
ん
ぎ
ん

大
吟
醸

グ
ラ
ス

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

３
、０
０
０
円
（
税
込
３
，３
０
０
）

だ
い
ぎ
ん
じ
ょ
う

梅
の
花
の
香
り
が
漂
う
き
め
細
や
か

で
繊
細
な
味
わ
い
。

黒
龍
・
季
節
の
酒

垂
れ
口

純
吟
垂
れ
口

吟　

十
八
号

吟
醸　

ひ
や
お
ろ
し

純
吟　

三
十
八
号

お
酒
は
気
温
や
水
温
に
よ
っ
て

風
味
が
変
わ
っ
て
い
き
ま
す
。

そ
の
時
期
に
作
っ
た
最
上
の
酒

を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

●
い
っ
ち
ょ
ら
い

●
純
吟

●
大
吟
醸

月

　

２
月

３
月

９
月月

10 12

「
味
わ
う
」
と
い
う

　
　

一
瞬
に
知
恵
を
絞
る

各
４
０
㎖

グ
ラ
ス

大

利
き
酒
飲
み
比
べ
を
楽
し
む 

少
し
づ
つ
あ
れ
も
こ
れ
も
。

石
川
飲
み
比
べ
五
凛
／
黒
帯
／
遊
穂

１
、４
０
０
円
（
税
込
１
，５
４
０
）

各
４
０
㎖

三
本
の
龍
飲
み
比
べ
黒
龍
／
白
龍
／
九
頭
龍

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

黒
龍
飲
み
比
べ
い
っ
ち
ょ
ら
い
／
純
吟
／
大
吟
醸

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

大
吟
醸
飲
み
比
べ
天
狗
舞
／
黒
龍
／
本
日
の
酒

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

各
４
０
㎖

石
川
五
蔵
飲
み
比
べ
遊
穂
／
黒
帯
／
五
凛

加
賀
雪
梅
／
手
取
川

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

各
４
０
㎖

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

九
頭
龍
（
福
井
・
黒
龍
酒
造
）
純
米

黒
龍
が
燗
酒
に
最
適
な
酒
を
作
り
た
い

と
思
い
新
し
く
作
っ
た
ブ
ラ
ン
ド
。

米
本
来
の
風
味
が
生
き
て
ま
す
。

く
ず
り
ゅ
う

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

白
龍
（福
井
・吉
田
酒
造
）純
米
吟
醸

女
性
杜
氏
が
造
り
上
げ
る
華
や
か
な

香
り
が
特
徴
。

は
く
り
ゅ
う

燗
で
楽
し
む 

卓
上
酒
燗
器
で
味
の
変
化
を
味
わ
う
大
徳
利

㏄

小
徳
利

㏄

石
川
を
代
表
す
る
酒
造
を
集
め
ま
し
た
。

九
頭
竜
川
に
よ
り
そ
う
３
本
の
龍
。

吟
醸
酒
の
旨
さ
の
極
み
。

個
性
の
違
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

贅
沢
な
香
り
に
心
が
躍
る
。

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

黒
帯
（
福
光
屋
）
特
別
純
米

ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
と
切
れ
の
良
さ
が

特
徴
の
、燗
上
が
り
す
る
酒
。

く
ろ
お
び

加
賀
能
登
紀
行

グ
ラ
ス

大
ボ
ト
ル

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

グ
ラ
ス

１
、０
０
０
円
（
税
込
１
，１
０
０
）

天
狗
舞
（
車
多
酒
造
）
純
米
大
吟
醸

軽
快
な
旨
み
と
き
れ
い
な
酸
味
が
心
地

よ
い
の
ど
越
し
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

て
ん
ぐ
ま
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

加
賀
雪
梅
（
中
村
酒
造
）
純
米
酒

華
や
か
な
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
香
り

女
性
人
気
ナ
ン
バ
ー
１
！

か
が
せ
つ
ば
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

手
取
川
（
吉
田
酒
造
）
純
米
酒

大
辛
口
な
が
ら
ま
ろ
や
か
で
嫌
味
の
な
い

バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
味
わ
い
が
特
徴
。

て
ど
り
が
わ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

遊
穂
（
御
祖
酒
造
）
純
米
吟
醸

料
理
に
よ
り
そ
う
コ
ン
セ
プ
ト
で
作
ら

れ
た
ほ
の
か
で
上
品
な
吟
醸
香
。

ゆ
う
ほ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

五
凛
（
車
多
酒
造
）
純
米
酒

天
狗
舞
を
手
掛
け
る
車
多
酒
造
に
よ
り

凛
と
酸
が
冴
え
る
ま
っ
す
ぐ
な
旨
味
。

ご
り
ん

４
、０
０
０
円

（
税
込
４
，４
０
０
）

黒
帯
／
加
賀
雪
梅
／
手
取
川

ボ
ト
ル
で
楽
し
む

ボ
ト
ル
を
片
手
に
さ
し
つ
さ
さ
れ
つ
・
・
・

石
川
県
酒
の
旅

４
、８
０
０
円

（
税
込
５
，２
８
０
）

五
凛

５
、０
０
０
円

（
税
込
５
，５
０
０
）

遊
穂

伊
佐
美

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

口
当
た
り
が
良
く
、甘
み
の

あ
る
、ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
。

い
さ
み

佐
藤 

黒

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

超
軟
水
で
仕
込
ん
だ

パ
ン
チ
の
あ
る
焼
酎
。

さ
と
う
　
　
く
ろ

魔
王

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

芋
焼
酎
ら
し
か
ら
ぬ

フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
味
わ
い
。

ま
お
う

能
登
ち
ょ
ん
が
り
ぶ
し
（
石
川
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

伝
統
の
味
。20
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

村
正
（
長
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

の
ど
を
通
る
切
れ
味
の
よ
さ
が
名
刀

「
村
正
」に
例
え
ら
れ
る
コ
ク
が
魅
力
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

閻
魔
（
大
分
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

３
年
超
熟
成
の
樽
貯
蔵
原
酒
を

使
用
し
た
本
格
焼
酎
。25
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

む
ら
ま
さ

え
ん
ま

の
と

な
か
む
ら
（
鹿
児
島
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
て
も
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り

芋
本
来
の
旨
み
と
優
し
い
香
り

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

黒
霧
島
（
宮
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
ろ
り
と
し
た
甘
さ
と

ス
ッ
キ
リ
と
し
た
後
切
れ
の
良
さ
が
特
徴
。

く
ろ
き
り
し
ま

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

赤
兎
馬
（
鹿
児
島
県
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

シ
ラ
ス
台
地
か
ら
湧
き
出
す
天
然
水
を
使
用
。

ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
な
柔
ら
か
い
口
当
た
り
と

芳
醇
な
香
り
。25
度
。

せ
き
と
ば

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０



◆ 「能登豚」のせいろ蒸し

１，1８０円（税込1,298）

能登の自然で育った豚はもちもちとした肉質
や口のなかでじわっと広がる甘みが特徴。
大根おろしポン酢でどうぞ。
※ポン酢の提供は４つまで。(追加1つ50円)

◆ 鴨と生麩の治部煮風

７３０円（税込803）

あっさり醤油味の治部あんでいただきます。

かも なまふ じ　  ぶ　  に　ふう

※当店ではチャージ料としてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ とろとろ豚の角煮と半熟玉子

９８０円（税込1,078）

長時間かけて煮込んだ豚肉のとろける食感。

◆ 鴨とつくねの治部煮鍋

１，２８０円（税込1,408）

加賀伝統の郷土料理をだいあん風に
アレンジしました。

かも

みぞれうどんセット
３８０円（税込418）

◆ 大山鶏の土鍋ごはん

９８０円（税込1,078）

香ばしい五穀米の香りと大山鶏の
旨味の相性が抜群です。

◆ ずわい蟹としめじの
　土鍋ご飯

１,２８０円（税込1,408）

カニ身を豪快に盛り込んだ炊きたての土鍋ご飯。

かに

◆ ごはんと味噌汁

３８０円（税込418）

こだわりの味噌で仕上げました。

◆ 冷たいおろしそば

５８０円（税込638）

お酒の後は冷たいおそばが引きしめます。

◆ 焼きおにぎり

５３０円（税込583）

味噌、醤油の２つの味をどうぞ。

◆ ずわい蟹と能登玉子ふんわり蟹雑炊

７８０円（税込858）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ きまぐれ漬物盛り合わせ

４８０円（税込528）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

※ご注文いただいてから炊き始めます。
　30～40分程かかりますので、お早めにご注文
　くださいませ。
　1人前1合です。

◆ ずわい蟹の胡麻油香るレタス炒飯

９８０円（税込1,078）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ 梅と岩海苔の
　だし茶漬け

５３０円（税込583）

さっぱり梅と磯の香りただよう
お茶漬けです。

◆ しらすと中島菜の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

能登産の中島菜を浅漬けにして
のせました。しらすとの相性ピッタリ。

◆ 焼き鮭の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

お茶漬けの定番。粗めにほぐした
鮭の身が食べごたえあり。

さけ

だしは加賀棒茶とせん茶の

２種類からお選び下さい。

※当店ではチャージ料としてしてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 抹茶と白玉の和パフェ

６８０円（税込748）

和の素材を使った楽しいパフェです。

◆ 五郎島金時のスイートポテト

６３０円（税込693）

加賀棒茶のアイス添え。

◆ 加賀棒茶アイス

４３０円（税込473）

控えめな甘さのアイスです。

◆ キャラメルパフェ

６３０円（税込693）

シフォンケーキとグラノーラたっぷり。

１８０４年（文化元年）創業。福井県吉田郡永平寺町。自然と人との調和を目指し、

豊かな生活文化を創造することを理念に掲げ、化学肥料を使わず昔ながらの堆肥

を使用した酒米づくりから始まり、霊峰白山山系の雪解け水が源流の湧き水を仕込

み水として使用し、出来上がった原酒をじっくり時間をかけて熟成させる酒造りを行っ

ている。効率化が進む現代において、昔ながらの酒造りの手法を守り続けることを

大切にしている老舗の蔵。

黒龍酒造
こくりゅう

幻の日本酒と言われる「黒龍」。その味わいは世界レベル。

一言で表すとまさに「キレイ」と言う言葉がぴったりの飲み

やすいスッキリとした味わい。

難しい説明は抜きにしてとにかく1杯飲んでみてください。

その華やかな吟醸香の魅力に酔いしれること間違いなし！

こくりゅう

黒
龍

　

こ
だ
わ
り
の
酒

黒
龍
飲
み
比
べ

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

い
っ
ち
ょ
ら
い

グ
ラ
ス

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、７
０
０
円
（
税
込
１
，８
７
０
）

「
い
っ
ち
ょ
ら
い
」と
は
福
井
の
言
葉
で

「
自
分
に
と
っ
て
一
番
い
い
物
」と
言
う

意
味
で
す
。

純
吟

グ
ラ
ス

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

爽
や
か
な
飲
み
心
地
を
追
求
し
た
酒
。

味
と
香
り
の
ハ
ー
モ
ニ
ー
が
醸
す
深
い

う
ま
さ
の
純
米
吟
醸
酒
で
す
。

じ
ゅ
ん
ぎ
ん

大
吟
醸

グ
ラ
ス

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

３
、０
０
０
円
（
税
込
３
，３
０
０
）

だ
い
ぎ
ん
じ
ょ
う

梅
の
花
の
香
り
が
漂
う
き
め
細
や
か

で
繊
細
な
味
わ
い
。

黒
龍
・
季
節
の
酒

垂
れ
口

純
吟
垂
れ
口

吟　

十
八
号

吟
醸　

ひ
や
お
ろ
し

純
吟　

三
十
八
号

お
酒
は
気
温
や
水
温
に
よ
っ
て

風
味
が
変
わ
っ
て
い
き
ま
す
。

そ
の
時
期
に
作
っ
た
最
上
の
酒

を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

●
い
っ
ち
ょ
ら
い

●
純
吟

●
大
吟
醸

月

　

２
月

３
月

９
月月

10 12

「
味
わ
う
」
と
い
う

　
　

一
瞬
に
知
恵
を
絞
る

各
４
０
㎖

グ
ラ
ス

大

利
き
酒
飲
み
比
べ
を
楽
し
む 

少
し
づ
つ
あ
れ
も
こ
れ
も
。

石
川
飲
み
比
べ
五
凛
／
黒
帯
／
遊
穂

１
、４
０
０
円
（
税
込
１
，５
４
０
）

各
４
０
㎖

三
本
の
龍
飲
み
比
べ
黒
龍
／
白
龍
／
九
頭
龍

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

黒
龍
飲
み
比
べ
い
っ
ち
ょ
ら
い
／
純
吟
／
大
吟
醸

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

大
吟
醸
飲
み
比
べ
天
狗
舞
／
黒
龍
／
本
日
の
酒

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

各
４
０
㎖

石
川
五
蔵
飲
み
比
べ
遊
穂
／
黒
帯
／
五
凛

加
賀
雪
梅
／
手
取
川

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

各
４
０
㎖

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

九
頭
龍
（
福
井
・
黒
龍
酒
造
）
純
米

黒
龍
が
燗
酒
に
最
適
な
酒
を
作
り
た
い

と
思
い
新
し
く
作
っ
た
ブ
ラ
ン
ド
。

米
本
来
の
風
味
が
生
き
て
ま
す
。

く
ず
り
ゅ
う

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

白
龍
（福
井
・吉
田
酒
造
）純
米
吟
醸

女
性
杜
氏
が
造
り
上
げ
る
華
や
か
な

香
り
が
特
徴
。

は
く
り
ゅ
う

燗
で
楽
し
む 

卓
上
酒
燗
器
で
味
の
変
化
を
味
わ
う
大
徳
利

㏄

小
徳
利

㏄

石
川
を
代
表
す
る
酒
造
を
集
め
ま
し
た
。

九
頭
竜
川
に
よ
り
そ
う
３
本
の
龍
。

吟
醸
酒
の
旨
さ
の
極
み
。

個
性
の
違
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

贅
沢
な
香
り
に
心
が
躍
る
。

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

黒
帯
（
福
光
屋
）
特
別
純
米

ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
と
切
れ
の
良
さ
が

特
徴
の
、燗
上
が
り
す
る
酒
。

く
ろ
お
び

加
賀
能
登
紀
行

グ
ラ
ス

大
ボ
ト
ル

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

グ
ラ
ス

１
、０
０
０
円
（
税
込
１
，１
０
０
）

天
狗
舞
（
車
多
酒
造
）
純
米
大
吟
醸

軽
快
な
旨
み
と
き
れ
い
な
酸
味
が
心
地

よ
い
の
ど
越
し
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

て
ん
ぐ
ま
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

加
賀
雪
梅
（
中
村
酒
造
）
純
米
酒

華
や
か
な
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
香
り

女
性
人
気
ナ
ン
バ
ー
１
！

か
が
せ
つ
ば
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

手
取
川
（
吉
田
酒
造
）
純
米
酒

大
辛
口
な
が
ら
ま
ろ
や
か
で
嫌
味
の
な
い

バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
味
わ
い
が
特
徴
。

て
ど
り
が
わ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

遊
穂
（
御
祖
酒
造
）
純
米
吟
醸

料
理
に
よ
り
そ
う
コ
ン
セ
プ
ト
で
作
ら

れ
た
ほ
の
か
で
上
品
な
吟
醸
香
。

ゆ
う
ほ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

五
凛
（
車
多
酒
造
）
純
米
酒

天
狗
舞
を
手
掛
け
る
車
多
酒
造
に
よ
り

凛
と
酸
が
冴
え
る
ま
っ
す
ぐ
な
旨
味
。

ご
り
ん

４
、０
０
０
円

（
税
込
４
，４
０
０
）

黒
帯
／
加
賀
雪
梅
／
手
取
川

ボ
ト
ル
で
楽
し
む

ボ
ト
ル
を
片
手
に
さ
し
つ
さ
さ
れ
つ
・
・
・

石
川
県
酒
の
旅

４
、８
０
０
円

（
税
込
５
，２
８
０
）

五
凛

５
、０
０
０
円

（
税
込
５
，５
０
０
）

遊
穂

伊
佐
美

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

口
当
た
り
が
良
く
、甘
み
の

あ
る
、ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
。

い
さ
み

佐
藤 

黒

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

超
軟
水
で
仕
込
ん
だ

パ
ン
チ
の
あ
る
焼
酎
。

さ
と
う
　
　
く
ろ

魔
王

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

芋
焼
酎
ら
し
か
ら
ぬ

フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
味
わ
い
。

ま
お
う

能
登
ち
ょ
ん
が
り
ぶ
し
（
石
川
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

伝
統
の
味
。20
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

村
正
（
長
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

の
ど
を
通
る
切
れ
味
の
よ
さ
が
名
刀

「
村
正
」に
例
え
ら
れ
る
コ
ク
が
魅
力
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

閻
魔
（
大
分
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

３
年
超
熟
成
の
樽
貯
蔵
原
酒
を

使
用
し
た
本
格
焼
酎
。25
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

む
ら
ま
さ

え
ん
ま

の
と

な
か
む
ら
（
鹿
児
島
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
て
も
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り

芋
本
来
の
旨
み
と
優
し
い
香
り

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

黒
霧
島
（
宮
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

と
ろ
り
と
し
た
甘
さ
と

ス
ッ
キ
リ
と
し
た
後
切
れ
の
良
さ
が
特
徴
。

く
ろ
き
り
し
ま

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

赤
兎
馬
（
鹿
児
島
県
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

シ
ラ
ス
台
地
か
ら
湧
き
出
す
天
然
水
を
使
用
。

ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
な
柔
ら
か
い
口
当
た
り
と

芳
醇
な
香
り
。25
度
。

せ
き
と
ば

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０



◆ 「能登豚」のせいろ蒸し

１，1８０円（税込1,298）

能登の自然で育った豚はもちもちとした肉質
や口のなかでじわっと広がる甘みが特徴。
大根おろしポン酢でどうぞ。
※ポン酢の提供は４つまで。(追加1つ50円)

◆ 鴨と生麩の治部煮風

７３０円（税込803）

あっさり醤油味の治部あんでいただきます。

かも なまふ じ　  ぶ　  に　ふう

※当店ではチャージ料としてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ とろとろ豚の角煮と半熟玉子

９８０円（税込1,078）

長時間かけて煮込んだ豚肉のとろける食感。

◆ 鴨とつくねの治部煮鍋

１，２８０円（税込1,408）

加賀伝統の郷土料理をだいあん風に
アレンジしました。

かも

みぞれうどんセット
３８０円（税込418）

◆ 大山鶏の土鍋ごはん

９８０円（税込1,078）

香ばしい五穀米の香りと大山鶏の
旨味の相性が抜群です。

◆ ずわい蟹としめじの
　土鍋ご飯

１,２８０円（税込1,408）

カニ身を豪快に盛り込んだ炊きたての土鍋ご飯。

かに

◆ ごはんと味噌汁

３８０円（税込418）

こだわりの味噌で仕上げました。

◆ 冷たいおろしそば

５８０円（税込638）

お酒の後は冷たいおそばが引きしめます。

◆ 焼きおにぎり

５３０円（税込583）

味噌、醤油の２つの味をどうぞ。

◆ ずわい蟹と能登玉子ふんわり蟹雑炊

７８０円（税込858）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ きまぐれ漬物盛り合わせ

４８０円（税込528）

ビールにもお酒にも、定番の一品です。

※ご注文いただいてから炊き始めます。
　30～40分程かかりますので、お早めにご注文
　くださいませ。
　1人前1合です。

◆ ずわい蟹の胡麻油香るレタス炒飯

９８０円（税込1,078）

カニをぜいたくに使ったあったか雑炊。

◆ 梅と岩海苔の
　だし茶漬け

５３０円（税込583）

さっぱり梅と磯の香りただよう
お茶漬けです。

◆ しらすと中島菜の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

能登産の中島菜を浅漬けにして
のせました。しらすとの相性ピッタリ。

◆ 焼き鮭の
　だし茶漬け

６３０円（税込693）

お茶漬けの定番。粗めにほぐした
鮭の身が食べごたえあり。

さけ

だしは加賀棒茶とせん茶の

２種類からお選び下さい。

※当店ではチャージ料としてしてお１人様440円（税込、小鉢付）頂戴しております。その他、サービス料・個室料は頂いておりません。

◆ 抹茶と白玉の和パフェ

６８０円（税込748）

和の素材を使った楽しいパフェです。

◆ 五郎島金時のスイートポテト

６３０円（税込693）

加賀棒茶のアイス添え。

◆ 加賀棒茶アイス

４３０円（税込473）

控えめな甘さのアイスです。

◆ キャラメルパフェ

６３０円（税込693）

シフォンケーキとグラノーラたっぷり。

１８０４年（文化元年）創業。福井県吉田郡永平寺町。自然と人との調和を目指し、

豊かな生活文化を創造することを理念に掲げ、化学肥料を使わず昔ながらの堆肥

を使用した酒米づくりから始まり、霊峰白山山系の雪解け水が源流の湧き水を仕込

み水として使用し、出来上がった原酒をじっくり時間をかけて熟成させる酒造りを行っ

ている。効率化が進む現代において、昔ながらの酒造りの手法を守り続けることを

大切にしている老舗の蔵。

黒龍酒造
こくりゅう

幻の日本酒と言われる「黒龍」。その味わいは世界レベル。

一言で表すとまさに「キレイ」と言う言葉がぴったりの飲み

やすいスッキリとした味わい。

難しい説明は抜きにしてとにかく1杯飲んでみてください。

その華やかな吟醸香の魅力に酔いしれること間違いなし！

こくりゅう

黒
龍

　

こ
だ
わ
り
の
酒

黒
龍
飲
み
比
べ

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

い
っ
ち
ょ
ら
い

グ
ラ
ス

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、７
０
０
円
（
税
込
１
，８
７
０
）

「
い
っ
ち
ょ
ら
い
」と
は
福
井
の
言
葉
で

「
自
分
に
と
っ
て
一
番
い
い
物
」と
言
う

意
味
で
す
。

純
吟

グ
ラ
ス

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

爽
や
か
な
飲
み
心
地
を
追
求
し
た
酒
。

味
と
香
り
の
ハ
ー
モ
ニ
ー
が
醸
す
深
い

う
ま
さ
の
純
米
吟
醸
酒
で
す
。

じ
ゅ
ん
ぎ
ん

大
吟
醸

グ
ラ
ス

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

３
、０
０
０
円
（
税
込
３
，３
０
０
）

だ
い
ぎ
ん
じ
ょ
う

梅
の
花
の
香
り
が
漂
う
き
め
細
や
か

で
繊
細
な
味
わ
い
。

黒
龍
・
季
節
の
酒

垂
れ
口

純
吟
垂
れ
口

吟　

十
八
号

吟
醸　

ひ
や
お
ろ
し

純
吟　

三
十
八
号

お
酒
は
気
温
や
水
温
に
よ
っ
て

風
味
が
変
わ
っ
て
い
き
ま
す
。

そ
の
時
期
に
作
っ
た
最
上
の
酒

を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。

●
い
っ
ち
ょ
ら
い

●
純
吟

●
大
吟
醸

月

　

２
月

３
月

９
月月

10 12

「
味
わ
う
」
と
い
う

　
　

一
瞬
に
知
恵
を
絞
る

各
４
０
㎖

グ
ラ
ス

大

利
き
酒
飲
み
比
べ
を
楽
し
む 

少
し
づ
つ
あ
れ
も
こ
れ
も
。

石
川
飲
み
比
べ
五
凛
／
黒
帯
／
遊
穂

１
、４
０
０
円
（
税
込
１
，５
４
０
）

各
４
０
㎖

三
本
の
龍
飲
み
比
べ
黒
龍
／
白
龍
／
九
頭
龍

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

黒
龍
飲
み
比
べ
い
っ
ち
ょ
ら
い
／
純
吟
／
大
吟
醸

１
、５
０
０
円
（
税
込
１
，６
５
０
）

各
４
０
㎖

大
吟
醸
飲
み
比
べ
天
狗
舞
／
黒
龍
／
本
日
の
酒

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

各
４
０
㎖

石
川
五
蔵
飲
み
比
べ
遊
穂
／
黒
帯
／
五
凛

加
賀
雪
梅
／
手
取
川

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

各
４
０
㎖

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

九
頭
龍
（
福
井
・
黒
龍
酒
造
）
純
米

黒
龍
が
燗
酒
に
最
適
な
酒
を
作
り
た
い

と
思
い
新
し
く
作
っ
た
ブ
ラ
ン
ド
。

米
本
来
の
風
味
が
生
き
て
ま
す
。

く
ず
り
ゅ
う

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

２
、０
０
０
円
（
税
込
２
，２
０
０
）

白
龍
（福
井
・吉
田
酒
造
）純
米
吟
醸

女
性
杜
氏
が
造
り
上
げ
る
華
や
か
な

香
り
が
特
徴
。

は
く
り
ゅ
う

燗
で
楽
し
む 

卓
上
酒
燗
器
で
味
の
変
化
を
味
わ
う
大
徳
利

㏄

小
徳
利

㏄

石
川
を
代
表
す
る
酒
造
を
集
め
ま
し
た
。

九
頭
竜
川
に
よ
り
そ
う
３
本
の
龍
。

吟
醸
酒
の
旨
さ
の
極
み
。

個
性
の
違
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

贅
沢
な
香
り
に
心
が
躍
る
。

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

黒
帯
（
福
光
屋
）
特
別
純
米

ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
と
切
れ
の
良
さ
が

特
徴
の
、燗
上
が
り
す
る
酒
。

く
ろ
お
び

加
賀
能
登
紀
行

グ
ラ
ス

大
ボ
ト
ル

２
、２
０
０
円
（
税
込
２
，４
２
０
）

グ
ラ
ス

１
、０
０
０
円
（
税
込
１
，１
０
０
）

天
狗
舞
（
車
多
酒
造
）
純
米
大
吟
醸

軽
快
な
旨
み
と
き
れ
い
な
酸
味
が
心
地

よ
い
の
ど
越
し
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。

て
ん
ぐ
ま
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

加
賀
雪
梅
（
中
村
酒
造
）
純
米
酒

華
や
か
な
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
香
り

女
性
人
気
ナ
ン
バ
ー
１
！

か
が
せ
つ
ば
い

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

手
取
川
（
吉
田
酒
造
）
純
米
酒

大
辛
口
な
が
ら
ま
ろ
や
か
で
嫌
味
の
な
い

バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
味
わ
い
が
特
徴
。

て
ど
り
が
わ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

遊
穂
（
御
祖
酒
造
）
純
米
吟
醸

料
理
に
よ
り
そ
う
コ
ン
セ
プ
ト
で
作
ら

れ
た
ほ
の
か
で
上
品
な
吟
醸
香
。

ゆ
う
ほ

８
０
０
円
（
税
込
８
８
０
）

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

グ
ラ
ス

五
凛
（
車
多
酒
造
）
純
米
酒

天
狗
舞
を
手
掛
け
る
車
多
酒
造
に
よ
り

凛
と
酸
が
冴
え
る
ま
っ
す
ぐ
な
旨
味
。

ご
り
ん

４
、０
０
０
円

（
税
込
４
，４
０
０
）

黒
帯
／
加
賀
雪
梅
／
手
取
川

ボ
ト
ル
で
楽
し
む

ボ
ト
ル
を
片
手
に
さ
し
つ
さ
さ
れ
つ
・
・
・

石
川
県
酒
の
旅

４
、８
０
０
円

（
税
込
５
，２
８
０
）

五
凛

５
、０
０
０
円

（
税
込
５
，５
０
０
）

遊
穂

伊
佐
美

９
０
０
円
（
税
込
９
９
０
）

口
当
た
り
が
良
く
、甘
み
の

あ
る
、ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
。

い
さ
み

佐
藤 

黒

１
、２
０
０
円
（
税
込
１
，３
２
０
）

超
軟
水
で
仕
込
ん
だ

パ
ン
チ
の
あ
る
焼
酎
。

さ
と
う
　
　
く
ろ

魔
王

１
、８
０
０
円
（
税
込
１
，９
８
０
）

芋
焼
酎
ら
し
か
ら
ぬ

フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
味
わ
い
。

ま
お
う

能
登
ち
ょ
ん
が
り
ぶ
し
（
石
川
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

伝
統
の
味
。20
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

村
正
（
長
崎
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

の
ど
を
通
る
切
れ
味
の
よ
さ
が
名
刀

「
村
正
」に
例
え
ら
れ
る
コ
ク
が
魅
力
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
９
０
０

閻
魔
（
大
分
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
）

３
年
超
熟
成
の
樽
貯
蔵
原
酒
を

使
用
し
た
本
格
焼
酎
。25
度
。

グ
ラ
ス

ボ
ト
ル
７
２
０

む
ら
ま
さ

え
ん
ま

の
と

な
か
む
ら
（
鹿
児
島
）

７
０
０
円
（
税
込
７
７
０
）

５
、０
０
０
円
（
税
込
５
，５
０
０
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